Semaine du 23 au 27 Mars 2026 , le Chef vous propose

Menu sous réserve de modificatian
liées a I'approvisionnemeni

N SALADE DE POIS SALADE DE POMME DE
ENTREE B AVIA ET CRO TTES EES
AL GROUTONS ARG RAR CHICHE A L'INDIENNE TERRE
RAVIOLIS DE BEUF ET
PLAT OMELETTE NA KARI DE POULET BEIGNET DE POISSON
VOLAILLE SANS PORC TURKE -
GARNITURE RATATOUILLE RIZ A L'INDIENNE BROCOLIS EN BECHAMEL
i . BOURSIN AIL ET FINES
LAITAGE BUCHETTE MELANGE  YAOURT NATURE SUCRE FROMAGE BLANC RS HERBES
DESSERT FLAN CHOCOLAT BEIGNET CHOCOLAT ANANAS AU SIROP CHOU A LA CREME
Végétarien ) Les Produits biologiques ‘f) Elaboré par le chrf _T_Pm_d_u“ﬂ?ci‘lx_" Rp—
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville = VVi

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Semaine du 30 Mars au 03 Avril 2026, le Chef vous propose

Menu sous réserve de modifiratinnp
liées a I'approvisionnement

BETTERAVE 4 . CHOU BLANC AU RAISIN
ENTREES ALADE PAT EDOINE
VINAIGRETTE & R 25 BaC BRUN
BOULETTE DE
PLAT VOLAILLE SAUCE NUGGET'S DE POULET CORDON BLEU COLIN SAUCE ECHALOTE
FORESTIERE
. DUO DE HARICOTS EN
POIS COQUILETTE
GARNITURE POMME RISSOLEE P | nE PETITS Q
LAITAGE RONDELE NATURE CAMEMBERT PETIT SUISSE SUCRE CANTAFRAIS
YAOURT AUX FRUITS CREME DESSERT
DESSERT . FFIN FRUITS
MIXE MU 8 VANILLE .
Végétarien Les Produits biologiques (g6 A Elaboré par le chef Les produits locaux .
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville e

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Menu sous réserve de
. -1ema|ne du 20 au 24 Avril 2026, le Chef vous propose modification liées a

i * I'approvisionnement
RS

ENTREES / SALADE DE POIS (EUF DUR
SALADE TE CHICHE MAYONNAISE
RAVIOLI DE BEUF ET -
E NO PANE DE POISSON
PLAT VOLAILLE SANS PORC ESCALOPE VIENNOISE
COURGETTE EN A I EPINARD EN
N RIZ LEGUME THA] "
SARNITURK BECHAMEL el BECHAMEL
YAOURT NATURE EMMENTAL A LA ,
LAIT - CANTAFRAIS BUCHETTE MELANGE
A SUCRE COUPE s
, CREME DESSERT
FRUITS
DESSERT BROWNIES YAOURT PANACHE FRUITS PRALINE
Végétarien Les Produits biologiques (&%) Elaboré par le chef (=1 Les produits locaux EI=WIrcs 1
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a AlbertVIIIe l"“ &
. ‘ =3 ,.f

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Menu sous réserve de
modification liées a

Semaine du 27 Avril au 01 Mai 2026 , le Chef vous prop !approvisionnement

BETTERAVE EN  SALADE DE LENTILLE

ENTREES . COLESLAW
VINAIGRETTE ECHALOTES
QUENELLE NATURE ROVLELTE DR
E VYOLAILLE SAUCE
PLAT SAUCE PROVENCALE NUGGET'S DE BLE L&
CURRY
GARNITURE RIZ HARICOTS VERTS EN BLE AUX POIVRONS FETE DU TRAVAIL
PERSILLADE
LAITAGE RONDELE AUX NOIX YAOURT NATURE CARRE DE L'EST
SUCRE
DESSERT COMPOTE DE POMMES BEIGNET FRAMBOISE FRUITS
Végétarien Les Produits biologiques (815 Elaboré par le chef ((;1) Les produits locaux * =W

Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertwlle =53 vfwr &
Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN o



